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JEAN-FRITZ

CREMANT BRUT

Jean-Fritz — halb deutsch, halb franzésisch — ist der Inbegritt der
grenzitberschreitenden Winzer aus Schweigen. Er verkérpert die Leidenschatt
tiir Wein, gutes Essen und geselliges Leben. Fir dieses Ideal geht er nicht nur

an seine Grenzen, sondern buchstiblich dartiber hinaus — Tag tor Tag!

Assemblage aus Weissburgunder und Chardonnay. Handlese. Traditionelle
Flaschengirung, Hefelagerzeit von min. 12 Monaten. Animierende Frische.

Aromen von Zitrus und Apfel, etwas Brioche. Feines Mousseux.

Falstaff Crémant Trophy: 91/100 Punkte

REBSORTEN Chardonnay, Weiffburgunder
GESCHMACK brut

KLASSIFIKATION Jean-Fritz

LAGE 50% DE / 50% FR

LESE & AUSBAU Ausschliefllich gesundes Traubenmaterial,

traditionelle Flaschengirung und min. 12
Monate Hefelagerzeit

SENSORIK In der Nase sehr fein und frisch, zitrisch, nur
ganz dezent von der Hefe geprigt. Weifle
Bliiten, getrocknete Aprikose. Am Gaumen /’///fm‘ ﬂ
energetischer Druck und fein-tinzelndes " CREMANT

BRUT

Mousseux mit Aromen von griinem und
gelbem Apfel, Zitrone und etwas Brioche

ALKOHOLGEHALT 11,5 % vol

SAURE 74/l
RESTZUCKER 44g/1
ALLERGENE Sulfite
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